Cukr moucka s obsahem protihrudkujicich latek - specifikace

Nazev vyrobku

Cukr moucka s obsahem protihrudkujicich latek

Charakteristika vyrobku

Cukr moucka sobsahem protihrudkujicich latek obsahuje hlavné
sacharézu v mnozstvi nejméné 96,7 %, patii do skupiny ptirodnich
sladidel, je barvy bilé, sladké chuti. Cukr moucka s obsahem
protihrudkujicich latek je volné sypka smés jemné mletych drcenych

krystali.

Zakladni pouzitd surovina,
pridatné a pomocné latky

Cukr bily krystal
Protihrudkujici latka E 551 oxid kiemicity max 0,5 %

Slozeni Slozeni: cukr moucka, protihrudkujici latka E551
Cukr bily krystal se pomele, vytfidi na vysévacich. Cukr moucka se
, , naskladnuje v zasobniku, pfed jeho zabalenim se do zasobniku davkuje
Zakladni znaky

technologického postupu

protihrudkujici latka oxid kfemicity max do 0,5% , smés se
homogenizuje a homogenizovana smés moucky a oxidu kfemicitého se
bali.

Senzorické pozadavky

Barva a vzhled — barva bila, popf. se slabym barevnym nadechem, beze
skvrn, necistot a cizich pfimési

Chut a viné — sladka bez jakychkoliv cizich pfichuti nebo pachi
Textura — pomleté krystalky, na omak nelepkavé, bez hrudek

Vzhled v roztoku — ¢iry nebo slabé opalizujici

Fyzikalni a chemické
pozadavky dle vyhlasky
76/2003 Sb. pro ptirodni
sladidla

sachar6za polarimetricky nejméné 96,7 % hm.

invertni cukr nejvyse 0,10 % hm.
ztrata susenim nejvyse 0,20 % hm.
Ttidéni podle velikosti ¢astic a jejich podil v %hmot.:
sita 2,00 | 1,00 {080 |0,63 |04 0,31 | 0,16 | propa
mm [mm |mm |m mm | 5mm | Omm |d
vyhlas Nejvyse 5 % Nejméné 95 %
ka

Mikrobiologické
pozadavky

Naftizeni komise /ES/ 2073/2005 o mikrobiologickych kriteriich na
potraviny v platném znéni. Kapitola 1. Kritéria bezpecnosti
potravin- Pravidelné provadeéni vysetieni podle ptislusného kritéria
neni za béZnych podminek uZite¢né u téchto potravin urenych
k pfimé spotiebeé cukru.

Chemické pozadavky na
zdravotni nezavadnost
cukru

Dle vyhlasky 305/2004 Sb. v platném znéni, kterou se stanovi druhy
kontaminujicich a toxikologicky vyznamnych latek v potravinach neni
uréeno nejvyssi pripustné mnozstvi pro cukr /dale viz Natizeni komise
/ES/ 1881/2006 . kterym se stanovi maximalni limity nékterych
kontaminujicich latek v potravinach

Dle vyhlasky 4/2008 Sb. v platném znéni, kterou se stanovi druhy a
podminky pouziti pfidatnych a pomocnych latek pii vyrobé potravin je




povoleno pro cukr nejvyssi pfipustné mnozstvi oxidu sificitého
v mnozstvi max. 10 mg/kg a E551 max. 10000 mg/kg

Baleni vyrobku (vcetné
charakteristiky pouZzitého
obalu)

1. baleni 0,5kg, 1 kg, 2kg (papirovy sacek s polyethylenovou vrstvou
nebo papirovy sacek), prebalovy obal (papirovy pytel nebo folie)-
celkova hmotnost 10kg

2. baleni 15 kg — papirové pytle oteviené

Zpusob distribuce vyrobku

Dopravni prostfedky spliujici hygienické pozadavky na piepravu
potravin dle zakona ¢.110/97 Sb. o potravinach v platném znéni — pro
balené zbozi.

Skladovaci podminky

Skladovani v souladu s vyhlaskou 76/2003 Sbh. v platném znéni pro
ptirodni sladidla.

Cukr moucka obsahem protihrudkujicich latek se skladuje pii teplote
nejvyse 30° C, relativni vihkosti vzduchu nejvyse 65 %.

Minimalni trvanlivost

Pti dodrzeni skladovacich podminek neni trvanlivost omezena

Alergeny

Vyrobek neobsahuje alergeny, obsahuje pouze stopy SO2, avSak
s limitem pod 10mg/kg

GMO

Vyrobek neni vyroben z geneticky modifikované suroviny.

Obalovy material

PAP, obal spliiuje pozadavky nafizeni Parlamentu a Rady ES 1935/2004




